
Pasqua
Easter



Flute di benvenuto

A N T I P A S T O

Tartare di filetto di manzo
IGP delle Dolomiti,

burrata, carciofi, nocciole tostate
e pane croccante

P R I M O

Tortelli alla norma,
fave e cipollotti

S O R B E T T O

Sorbetto al gin
e pompelmo rosa

S E C O N D O

Capretto e agnello da latte,
polenta di Storo, asparagi,

erbette di campo
all’olio EVO del Garda

D O L C E

Colomba
con salse artigianali

Welcome flute

S T A R T E R

Beef tartare from the Dolomites
with burrata, artichokes,

roasted hazelnuts,
and crunchy bread

F I R S T  C O U R S E

Tortelli alla norma
with broad beans and spring onions

S O R B E T

Gin and pink grapefruit
sorbet

M A I N  C O U R S E

Goat and milk lamb,
polenta from Storo, asparagus

and wild herbs
with EVO oil from Lake Garda

D E S S E R T

Colomba cake
with artisan sauces

€95 per person, water and coffee included, other drinks excluded.
4–13 years: à la carte | 0–3 years: free of charge

Acqua e caffè inclusi, bevande escluse.
95€ a persona, 4-13 anni à la carte , 0-3 anni gratis


