
N A T
A L E
MENU



APPETIZERS 
Prawn tartare

with passion fruit and stracciatella cheese

FIRST
COURSE

Spaghetti with clams
mullet roe, lemon and hazelnut

SECOND
COURSE

Monkfish
Jerusalem artichoke, broccoli rabe

and teriyaki-carbonara sauce

DESSERT 
Mandarin sorbet

in a crunchy wafer,
white chocolate mousse
and cardamom powder

SWEET
XMAS
Panettone

with vanilla and chocolate sauces

ANTIPASTO 
Battuta di gambero

passion fruit e stracciatella

PRIMO
PIATTO 

Spaghettone alle vongole veraci
bottarga di muggine, limone e nocciola

SECONDO
PIATTO 

Coda di rospo
topinambur, friarielli

e carboteriyaki

DESSERT 
Sorbetto al mandarino
in cialdina croccante,

mousse al cioccolato bianco
e polvere al cardamomo

SWEET
XMAS
Panettone

con salse alla vaniglia e cioccolato

I T AE N G

95€ a persona, à la carte da 7 a 13 anni,
gratis fino ai 6 anni (bevande escluse)

95€ per person, à la carte from 7 to 13 years,
free up to 6 years (drinks excluded)


