


WHY NOT	 14,00
GIN, VOERMOUTH ROSE, CRANBERRY, LIME AND FRESH MINT

		  17,00

GIN TONIC	 13,00
GIN BOMBAY, GORDONS, TANQUERAY, TANQUERAY 0.0%
& TONIC WATER PREMIUM



DARLING	 12,00
CACHACA, ELDERFLOWER SYRUP, PINK GRAPEFRUIT JUICE,
LEMON JUICE, ORANGE BITTERS, SALT

BEE STING		  12,00
DARK TEQUILA, PINEAPPLE JUICE, LIME JUICE, CREME DE CHASSIS DROP 

5,00

6,50

6,50

6,50



9,00

9,00

9,00

9,00

9,00

9,00

9,00



RED COOLER	 9,00
FRESH WATERMELON BLEND, LIME JUICE, FRESH MINT,
TOPPED WITH SPRITE

ORANGE GARDEN	 10,00
FRESH RASPBERRIES, SODA WATER, BROWN SUGAR,
MINT LEAVES, ORANGE BITTERS AND FRESH ORANGE JUICE

GREEN VELVET	 10,00
KIWI AND MINT PURÉE, LEMON SODA, RASPBERRY SYRUP
AND A DROP OF GINGER









REIFF EXTRABRUT TRENTO DOC	 9,00	 50,00
FURLETTI

PROSECCO DI VALDOBBIADENE SUPERIORE	 6,00	 34,00
BRUT “QUARTESE”
RUGGERI





TEROLDEGO VIGNETI DELLE DOLOMITI I.G.T.	 6,00	 28,00
CANTINA MORI

PINOT NERO “RISERVA”	 9,00	 50,00
CANTINA FURLETTI GABRIELE

CHIANTI RÙFINA DOCG NIPOZZANO	 6,50	 34,00	
FRESCOBALDI



*Oppure richiedi al nostro staff il menu delle nostre birre artigianali
*Or ask our staff for the menu of our craft beers



2,50

3,00

4,00

4,00

4,50

4,00





ZACAPA 23, MATUSALEM 15 YEARS

VECCHIA ROMAGNA	 7,00

REMY MARTIN V.S.O.P	 9,00

CARDINAL MENDOZA, ARMAGNAC DARTICALOUNGE HORS D’AGE	 10,00

BUSHMILLS, JOHNNY WALKER RED LABEL, WILD TURKEY, JACK DANIELS	 9,00

OBAN, GLENFIDDICH 12 YEARS, TALISKER, LAGAVULIN	 13,00







10,00

10,00

10,00

13,00

13,00

7,50

14,00

12.30 - 15.00



FOCACCIA “ITALIA” DI LIEVITO MADRE COTTA SU PIETRA	 13,50
CON POMODORO GRAPPOLO, MOZZARELLA VACCINA
ED EMULSUONE AL BASILICO
STONE-BAKED SOURDOUGH FOCACCIA “ITALIA” WITH VINE-RIPENED
TOMATOES, COW’S MILK MOZZARELLA AND BASIL EMULSION

FOCACCIA “VEGGY” DI LIEVITO MADRE COTTO SU PIETRA	 13,00
CON CREMA DI CECI, MELANZANE GRIGLIATE,
POMODORO CONFIT E MENTA
VEGGY MOTHER DOUGH FOCACCIA BAKED ON STONE WITH CHICKPEA
CREAM, GRILLED AUBERGINE, TOMATO CONFIT AND MINT

TOAST		 7,00
FORMAGGIO EDAMER, PROSCIUTTO COTTO /
PROSCIUTTO DI TACCHINO COTTO AL VAPORE
EDAMER CHEESE, HAM / TURKEY HAM

FOCACCIA APERTA	 16,50
PROSCIUTTO DI MANZO HOMEMADE, MOZZARELLA DI BUFALA,
OLIO EXTRA VERGINE AL BASILICO, POMODORO DATTERINO,
RUCOLA, ZUCCHINE
OPEN FOCACCIA WITH HOMEMADE BEEF HAM, BUFFALO MOZZARELLA,
BASIL-INFUSED EXTRA VIRGIN OLIVE OIL, DATTERINI TOMATOES,
ARUGULA AND ZUCCHINI



CLUB SANDWICH “VEGAN”	 18,00
ZUCCHINE, CAROTE, FINOCCHI, PEPERONI, CIPOLLA ROSSA DI TROPEA, 
INSALATA ICEBERG, MAIONESE VEGANA AI POMODORI SECCHI
ZUCCHINI, CARROTS, FENNEL, BELL PEPPERS, TROPEA RED ONION,
ICEBERG LETTUCE, VEGAN SUNDRIED TOMATO MAYONNAISE

POLIPO A BASSA T°	 26,00
POLPO SCOTTATO, CREMA DI FAGIOLI CANNELLINI E PATATE,
POMODORINI SELVATICI, STRACCIATA DI BUFALA,
PESTO DI PREZZEMOLO E ACCIUGHE
SEARED OCTOPUS, CANNELLINI BEAN AND POTATO CREAM,
WILD CHERRY TOMATOES, BUFFALO STRACCIATA CHEESE,
PARSLEY AND ANCHOVY PESTO.

AVOCADO TOAST	 18,00
SALSA GUACAMOLE, SALMONE AFFUMICATO
E POMODORI PACHINO, PHILADELPHIA E OLIVE
GUACAMOLE SAUCE, SMOKED SALMON
AND CHERRY TOMATOES, PHILADELPHIA, OLIVES

INSALATA CAPRESE	 15,00
POMODORO GRAPPOLO, POMODORINI PACHINO,
MOZZARELLA VACCINA, MOZZ. DI BUFALA E OLIVE LECCINO
VINE-RIPENED TOMATOES, PACHINO CHERRY TOMATOES, COW’S MILK 
MOZZARELLA, BUFFALO MOZZARELLA AND LECCINO OLIVES



SUMMER CHICKEN SALAD	 18,50
SPINACINO, SONCINO, POMODORINO PACHINO COLORATI,
PETTO DI POLLO GRIGLIATO, TRENTINGRANA E CROSTINI
LAMB’S LETTUCE, COLORFUL CHERRY TOMATOES,
GRILLED CHICKEN BREAST, TRENTINGRANA CHEESE AND CROUTONS

POKÈ DI TROTA AFFUMICATA ARCOBALENO	 20,50
CON MISTICANZA, CAVOLO CAPPUCCIO ROSSO, CAROTE, EDAMAME,
AVOCADO, ANANAS, SEMI DI SESAMO, SEMI DI GIRASOLE,
SALSA POKÈ E RISO AL VAPORE
SMOKED RAINBOW TROUT POKÈ SERVED WITH MIXED BABY GREENS,
RED CABBAGE, CARROTS, EDAMAME, AVOCADO, AND PINEAPPLE.
TOPPED WITH SESAME AND SUNFLOWER SEEDS,
FINISHED WITH POKE SAUCE ON A BED OF STEAMED RICE 

16,00

23,50



15,00

15,00

15,00

17,50

21,00

18,00

15,00

15,00

15,00 / 30,00



MIX GRILL DI CARNE CON VERDURE SALTATE E PATATE AL FORNO	 38,00
MIXED GRILL MEAT WITH SALTED VEGETABLES AND ROAST POTATOES 

26,00

33,00

23,00

33,00

17,50

17,50





CREMOSO AL MANGO CON CRUMBLE DI COOKIES E COULIS ESOTICO	 13,50
MANGO CREMEUX WITH COOKIE CRUMBLE AND EXOTIC COULIS

8,50

8,00

10,00

13,50

6,00 / 10,00

9,00







9,50

8,00

14,50

14,00

13,00

16,50

14,00

14,00

14,50



13,50

14,00

14,50

14,00

15,00

10,50

16,50

14,50

15,00



14,50

17,50

16,00

17,00

17,00

15,50

9,00

16,00



LE SPECIALI

FIORI E ALICI	 25,00
FIORDILATTE, FILETTI DI ALICI, STRACCIATELLA, FIORI DI ZUCCHINA
MOZZARELLA, ANCHOVIES, STRACCIATELLA CHEESE,
COURGETTE BLOSSOMS

PARMA	 24,00
POMODORO SAN MARZANO, FIORDILATTE DOP BASILICATA,
MOZZARELLA DI BUFALA, ZUCCHINE GRIGLIATE,
PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA 24 MESI
TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, BUFFALO MOZZARELLA,
GRILLED COURGETTES, RAW PARMA HAM 24 MONTHS

PESCE		 27,00
POMODORO PACHINO, FIORDILATTE DOP BASILICATA, COZZE,
VONGOLE, GAMBERETTI, SALMONE, RUCOLA
PACHINO TOMATOES, MOZZARELLA, BLACK MUSSELS, CLAMS,
SHRIMPS, SALMON, ROCKET SALAD

MORTAZZA	 19,00
FIORDILATTE DOP BASILICATA, MORTADELLA EMILIANA DOP,
STRACCIATELLA, GRANELLA DI PISTACCHI
FIORDILATTE CHEESE DOP FROM BASILICATA,
EMILIAN MORTADELLA DOP,
STRACCIATELLA CHEESE AND CHOPPED PISTACHIOS

SALMONE ALL’ITALIANA	 25,00
FIORDILATTE DOP BASILICATA, SALMONE AFFUMICATO,
PHILADELPHIA, POMODORI PACHINO, RUCOLA
MOZZARELLA, SMOKED SALMON, PHILADELPHIA CHEESE,
PACHINO TOMATOES, ROCKET SALAD



PIZZA NOCCIOLINO	 14,00
BASE FOCACCIA, CREMA DI NOCCIOLA, FRUTTI DI BOSCO
E GRANELLA DI NOCCIOLE
FOCACCIA BASE TOPPED WITH HAZELNUT COCOA CREAM,
FRESH FOREST BERRIES, AND TOASTED HAZELNUT CRUMBLES.

PISTACCOTTA	 16,00
BASE FOCACCIA, CREMA DI PISTACCHIO, RICOTTA DOLCE,
RIBES ROSSO E GRANELLA DI PISTACCHIO
FOCACCIA BASE, PISTACHIO CREAM, SWEET RICOTTA,
RED CURRANTS AND CHOPPED PISTACHIOS

LE DOLCI

TUTTE LE NOSTRE PIZZE SONO DISPONIBILI ANCHE CON IMPASTO SENZA GLUTINE
SUPPLEMENTO: 3,50€
ALL OUR PIZZAS ARE AVAILABLE WITH GLUTEN-FREE DOUGH UPON REQUEST.
EXTRA CHARGE: €3.50


