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A P P E T I Z E R S 

Creamy polenta from Storo,
stewed Tyrrhenian baby octopus,

burrata cheese and black olive dust

F I R S T  C O U R S E

Risotto with Champagne and bergamot,
marinated shrimp tartare
and crispy dried tomato

S E C O N D  C O U R S E

Ombrina steak,
friarielli and bernese sauce

from Cantabrian

D E S S E R T 

Tarte tatin with trentine apples,
warm zabaione

and white chocolate creamy sauce

S W E E T  X M A S  2 4

Panettone with vanilla sauce
and chocolate sauce

A N T I P A S T O 

Polenta morbida di Storo,
moscardini del Tirreno in umido,

burrata campana e black olive dust

P R I M O  P I A T T O 

Risotto mantecato allo Champagne e bergamotto,
tartare di gambero marinato

e croccante al pomodoro essiccato

S E C O N D O  P I A T T O 

Trancetto d’ombrina,
friarielli e salsa bernese

del Cantabrico

D E S S E R T 

Tarte tatin alle mele trentine,
salsa tiepida allo zabaione

e cremoso al cioccolato bianco

S W E E T  X M A S  2 4

Panettone con salsa vaniglia
e salsa cioccolato

I T AE N G


