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VORSPEISEN

Cremiger Polenta aus Storo,
gediinstetem Tyrrhenischer Baby-Oktopus,
Burrata-Kase und schwarzem Olivenpulver

FRSTER GANG

Risotto mit Champagne und Bergamotte,
Garnelentatar mariniert
und knusprig getrocknete Tomaten

/WEITES GERICHT

Ombrina-steak,
Friarielli und bernische
Cantabrique-SoBe

DESSERT

Franzésische Apfel-Tarte mit trentine Apfel,
Zabaione lauwarmer Sauce
und cremige weisse Schokolade

SWEET XMAS 24

Panettone mit Vanille SoB3e
und Schokoladen Sofe

95€ pro Person, a la carte von 7 bis 13 Jahren,
kostenlos bis 6 Jahre (ohne Getranke)
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ANTIPASTO

Polenta morbida di Storo,
moscardini del Tirreno in umido,
burrata campana e black olive dust

PRIMO PIATTO

Risotto mantecato allo Champagne e bergamotto,
tartare di gambero marinato
e croccante al pomodoro essiccato

SECONDO PIATTO

Trancetto d’ombrina,
friarielli e salsa bernese
del Cantabrico

DESSERT

Tarte tatin alle mele trentine,
salsa tiepida allo zabaione
e cremoso al cioccolato bianco

SWEET XMAS 24

Panettone con salsa vaniglia
e salsa cioccolato

95€ a persona, a la carte da 7 a 13 anni,
gratis fino ai 6 anni (bevande escluse)



