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D E U I T A

V O R S P E I S E N 

Cremiger Polenta aus Storo,
gedünstetem Tyrrhenischer Baby-Oktopus,
Burrata-Käse und schwarzem Olivenpulver

E R S T E R  G A N G

Risotto mit Champagne und Bergamotte,
Garnelentatar mariniert

und knusprig getrocknete Tomaten

Z W E I T E S  G E R I C H T

Ombrina-steak,
Friarielli und bernische

Cantabrique-Soße

D E S S E R T 

Französische Apfel-Tarte mit trentine Äpfel,
Zabaione lauwarmer Sauce

und cremige weisse Schokolade

S W E E T  X M A S  2 4

Panettone mit Vanille Soße
und Schokoladen Soße

A N T I P A S T O 

Polenta morbida di Storo,
moscardini del Tirreno in umido,

burrata campana e black olive dust

P R I M O  P I A T T O 

Risotto mantecato allo Champagne e bergamotto,
tartare di gambero marinato

e croccante al pomodoro essiccato

S E C O N D O  P I A T T O 

Trancetto d’ombrina,
friarielli e salsa bernese

del Cantabrico

D E S S E R T 

Tarte tatin alle mele trentine,
salsa tiepida allo zabaione

e cremoso al cioccolato bianco

S W E E T  X M A S  2 4

Panettone con salsa vaniglia
e salsa cioccolato


