
CAPODANNO
M E N U
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A N T I P A S T O 

Tagliata di tonno,
crema di topinambur,

glassa alla liquirizia e chutney di pere

P R I M O

Tagliolini “Du Lac”
con salsa ai crostacei

S E C O N D O  D I  P E S C E

Medaglione di rana pescatrice al vapore,
sour cream, zest di limone,

carciofi sauté e crumble alle nocciole

S O R B E T T O

Sorbetto al frutto della passione
e granella di caffè

S E C O N D O  D I  C A R N E

Mignon di filetto di vitello,
radicchio invernale, patata mantecata

e jus alla barbabietola

D E S S E R T 

Crème brûlée alla zucca
e vaniglia bourbon, cocco e amaretti

D O P O  L A  M E Z Z A N O T T E 

Zampone e lenticchie

S T A R T E R

Tuna slices,
topinambur cream,

liquorice glaze and pear chutney

F I R S T  C O U R S E 

Tagliolini  “Du Lac”
with shellfish sauce

F I S H  S E C O N D  C O U R S E

Steamed monkfish medallion,
sour cream, lemon peel,

sauté artichokes and hazelnut crumble

S O R B E T 

Passion fruit sorbet
and coffee crumble

M E A T

Veal fillet mignon,
winter radicchio,

mushed potato and beet jus

D E S S E R T 

Crème brûlée with pumpkin
and bourbon vanilla, coconut and amaretti

A F T E R  M I D N I G H T

Zampone and lentils

I T AE N G


