
CAPODANNO
M E N U

3 1 . 1 2 . 2 0 2 4



A N T I P A S T O 

Tagliata di tonno,
crema di topinambur,

glassa alla liquirizia e chutney di pere

P R I M O

Tagliolini “Du Lac”
con salsa ai crostacei

S E C O N D O  D I  P E S C E

Medaglione di rana pescatrice al vapore,
sour cream, zest di limone,

carciofi sauté e crumble alle nocciole

S O R B E T T O

Sorbetto al frutto della passione
e granella di caffè

S E C O N D O  D I  C A R N E

Mignon di filetto di vitello,
radicchio invernale, patata mantecata

e jus alla barbabietola

D E S S E R T 

Crème brûlée alla zucca
e vaniglia bourbon, cocco e amaretti

D O P O  L A  M E Z Z A N O T T E 

Zampone e lenticchie

V O R S P E I S E

Thunfisch scheibchen,
Topinambur-Creme,

Lakritzglasur und Birnenchutney

E R S T E R  G A N G

Tagliolini “Du Lac”
mit Krustentiersoße

F I S C H  Z W E I T E R  G A N G

Gedämpfter Seeteufelmedaillon,
Sauerrahm, Zitronenschale,

Sauté-Artischocken und Haselnuss Streusel

S O R B E T 

Passionsfrucht-Sorbet
und Kafee Streusel

F L E I S C H  Z W E I T E R  G A N G

Kalbsfilet mignon,
Winter-Radicchio,

Kartoffelbrei und Rübe Jus

D E S S E R T 

Crème Brûlée mit Kürbis 
nd Vanille Bourbon, Kokos und Amaretti

N A C H  M I T T E L N A C H T

Zampone und Linsel

I T AD E U

195€ a persona, à la carte da 7 a 13 anni,
gratis fino ai 6 anni (bevande escluse)

195€ pro Person, à la carte von 7 bis 13 Jahren,
bis 6 Jahre frei (ohne Getränke)


