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V O R S P E I S E N

Gegrillte Oktopus mit Sauerrcream
und Schnittlauch, Konfitierter Kürbis

und Anchovis-Streusel,
neues Garda Evo-Öl 2023

 
E R S T E R  G A N G

Nudeln nach Chitarra Art “Du Lac”
mit Schwarzkohlpesto, Garnelen,

Pistazien und Orangenschale

Z W E I T E S  G E R I C H T

Rote Thunfischsteak,
Kumquat-Chutney,

Quark und Zimt

D E S S E R T 

Lauwarmer Marronenglacé
und Sorrentiner Walnusskuchen,

Zabaglione aus Vin Santo

S W E E T  X M A S  2 3 

Panettone mit Vanille
und Schokoladensauce

I T AD E U

A N T I P A S T O 

 Bocconcini di polpo alla griglia
con sour cream ed erba cipollina,
zucca confit e crumble all’acciuga,

nuovo olio EVO del Garda 2023

 
P R I M O  P I A T T O 

Tagliolini chitarra “Du Lac“
con pesto di cavolo nero, gamberi,

pistacchi e buccia d’arancia

S E C O N D O  P I A T T O 

Tagliata di tonno rosso,
chutney di kumquat,

quark e cannella

D E S S E R T 

Tortino tiepido ai marron glacé
e noci di Sorrento,

zabaione al Vin Santo

S W E E T  X M A S  2 3 

Panettone con salsa alla vaniglia
e salsa al cioccolato

    90€ a persona, 45€ bambini da 7 a 13 anni,
gratis fino ai 6 anni.

Acqua e caffè inclusi, bevande escluse

 90€ pro Person, 45€ Kinder von 7 bis 13 Jahren,
kostenlos bis 6 Jahre.

Wasser und Kaffee inbegriffen, ohne Getränke


