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B R U N C H
M E N U



D A L  B U F F E T  S A L A T O 

Uova poche, uova fritte, omelette

Pani in cassetta tostati

Pancetta affumicata e salsiccia 

Croaissant salati farciti con speck,
formaggio brie e maionese ai funghi 

Mini club sandwich

Selezione di insalate 

Insalata di avocado, cipolle rosse, pomodorini 
ed olive taggiasche 

Prosciutto crudo di Parma dalla berkel

Carpaccio di carne salada “de la Busa” 

Baffa di salmone norvegese pregiato affumicato 

Carpaccio di branzino marinato agli agrumi 

Formaggi dal Trentino ed Alto Adige

Mix di mieli e composte 

Patate ratte arrosto con rosmarino 
e sale maldon 

Spinacetti spadellati all’olio EVO del Garda

Fagioli borlotti all’uccelletto

Verdure miste alla griglia

Parmigiana di melanzane

Linguine alle vongole

Riso basmati al vapore 

D A L  B U F F E T  D O L C E 

Crepes con confetture e nutella

Mini cheesecake ai frutti di bosco

Mini sacher

Mix di tartellette alla frutta

Mix di bignè alle creme

Strudel di mele

Torta di rose

Salsa vaniglia e ciccolato

Selezione di biscotti

Fragole, lamponi, more, mirtilli, 
ananas, passion fruits 

F R O M  T H E  S A V O R Y  B U F F E T

Eggs poche, fried eggs, omelets

Toasted sandwich bread

Smoked bacon and sausage 

Savory croaissants filled with bacon, brie cheese 
and mushroom mayonnaise 

Mini club sandwich

Salads selection

Avocado salad, red onions, cherry tomatoes 
 and taggiasca olives 

Parma raw ham from berkel

Carpaccio of salted beef meat “de la Busa” 

Fine norwegian smoked salmon fillet

Carpaccio of sea bass marinated in citrus fruits

Cheeses from Trentino-Alto Adige, 

Mix of honeys and jams 

Roasted ratte potatoes with rosemary 
and maldon salt

Salted baby spinach with garda evo oil

Borlotti beans “all’uccelletto” 

Mixed grilled vegetables 

Eggplant parmigiana 

Linguine with clams 

Steamed basmati rice 

F R O M  T H E  S W E E T  B U F F E T 

Crepes with jams and nutella 

Mini berry cheesecake 

Mini sacher 

Mix of fruit tart

Cream puffs

Apple strudel 

Rose cake 

Vanilla and chocolate sauce 

Selection of cookies 

Strawberries, raspberries, blackberries, 
blueberries, pineapple, passion fruits

I T AE N G

68€ per persona, 40€ bambini da 3 a 13 anni,
gratis fino a 2 anni.

Acqua, succhi e caffè inclusi.

68€ per person, 40€ children from 3 to 13 years,
free up to 2 years.

Water, juices and coffee included.


