DU
LAC

BU EIN ABENDESSEN MIT
e o TENUTA SAN LEONARDO

VORSPEISE

Kalbfleisch Scheiben, geraucherter Scamorza-Kase,
sautierte Artischocken, gekochtes Apfelgel,
gesalzene Pinienkernstreusel, Zitronenthymian und rosa rosa Pfeffer-Infusion

ERSTE GANG

Carnaroli-Risotto mit Roquefort Kése, kandiertem Korbis,
Romanesco-Kohl und violettem Kartoffelpulver

ZWEITER GANG

Kalbsbdackchen, St. Leonard-Reduktion, Pastinaken-Mouseline
und Baby-Vichy-Karotten mit gerducherter Butter

DESSERT

Cookies, Madagaskar-Bourbon-Vanilleeis, Marron-Glace und warme Zabaglione

95€

Inklusiv Weinbegleitung



