
IL TARTUFO BIANCO
 THE WHITE TRUFFLE
DIE WEISSE TRÜFFEL

Uovo poche’ con tartufo bianco, fonduta di formaggio di malga e crostone di pane
Egg poche' with white truffle, alpine cheese fondue and bread crostone

Eierpoche mit weißem Trüffel, Alpkäsefondue und Brotkruste
25€
-

Risotto Carnaroli mantecato al Parmigiano Reggiano con tartufo bianco 
Carnaroli risotto creamed with Parmesan cheese with white truffle Carnaroli risotto creamed with Parmesan cheese with white truffle 

Carnaroli-Risotto mit Parmesankäse mit weißem Trüffel
27€
-

Tagliolini all’uovo con crema al burro e tartufo bianco 
Egg tagliolini with buttercream and white truffle
Eier-Tagliolini mit Buttercreme und weißem Trüffel 

27€27€
-

Tartare di filetto di manzo, tartufo bianco e pan brioche
Beef tenderloin tartare, white truffle and pan brioche
Rinderfilet-Tartar, weißer Trüffel und Pfannen-Brioche

33€

+
Supplemento tartufo bianco 
White truffle surcharge
Weiße Trüffel Zuschlag 

9€/g

+
Percorso vini del nostro Sommelier
Wine trail by our Sommelier

Weinerlebnis unseres Sommelier
35€


