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GARNELEN-CARPACCIO, 
STRACCIATELLA-KÄSE
AVOCADO-MOUSSE, 
ROTE ZWIEBEL-CONFIT

—

MOLKEPULVER 
UND BASILIKUM-KRESSE

—

SPAGHETTI “MONOGRANO 
IL CAPPELLI” MIT WEICHER 
MEERESFRÜCHTECREME, 
MUSCHELFRUCHT, 
FEINEM THUNFISCHROGEN 
UND TROCKENEM TOMATEN

—

STEINBUTTSTEAK À LA PLANCHA, 
KNACKIGER GEMISCHTER 
WINTERSALAT, MEERESFRÜCHTEJUS 
MIT ARTISCHOCKEN, GELBEN 
TOMATEN, SARDELLEN AUS 
DEM KANTABRISCHEN MEER 
UND FRISCHEM OREGANO

SWEET XMAS 22

HANDGEFERTIGTE 
PANDOROWÜRFEL, SCHWARZE 
TRÜFFELPUDDING-EISCREME, 
WEIßE SCHOKOLADENCHIPS.

PANETTONE MIT VANILLE- 
UND SCHOKOLADENSAUCE

CARPACCIO DI GAMBERO, 
STRACCIATELLA, 
MOUSSE ALL’AVOCADO, 
CONFIT DI CIPOLLA ROSSA

—

POLVERE DI MOLCHE 
E CRESCIONE DI BASILICO

—

LO SPAGHETTONE 
“MONOGRANO IL CAPPELLI” 
CON CREMA MORBIDA DI MARE, 
FRUTTO DI VONGOLE VERACI, 
BOTTARGA DI TONNO PREGIATO 
E CROCK AL DRY TOMATO

—

TRANCIO DI ROMBO 
ALLA PLANCHA, MISTICANZINA 
INVERNALE CROCCANTE, 
JUS DI MARE CON CARCIOFI, 
POMODORINI GIALLI, 
ACCIUGHE DEL CANTABRICO 
ED ORIGANO FRESCO

SWEET XMAS 22

DADI DI PANDORO ARTIGIANALE, 
QUENELLE DI GELATO ALLA CREMA 
INGLESE AL TARTUFO NERO,
SCAGLIE DI CIOCCOLATO BIANCO

PANETTONE CON SALSA VANIGLIA 
E SALSA CIOCCOLATO


